RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @T nos plats sont prépares et elabores

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

COMPOTE DE POMMES LOCALE @ DONUTS AU SUCRE

\ 4, & @ PRODUITSBIO ) PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
ivon & €@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX
Menw. de *entrée USA Menu. ueg,eta}u,en @
SALADE PASTEQUE ET FETA TZATZIKI DE CONCOMBRE LOCAUX @
ROTI DE PORC AU JUS LOCAL @ ALz LEGTUE:?EETP‘)""ESDE FILET DE MERLU MSC AU PESTO SAUTE DE BOEUF LOCAL @
RIZ BIO @ (PLAT COMPLET) RATATOUILLE CAROTTE FAGON VICHY
SAINT NECTAIRE AOP @ EDAM CAMEMBERT BIO O YAOURT BIO

MENU SOUS D'APPROVISIOI T




RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @) ;200 Chets sur place dans vos cuisine

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

@ PRODUITSBIO ¢ PRODUITS LABELLISES ¢ MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX
Menw exmgp.e ueg,etamen

SALADE DE TOMATE BIO 6

6 PAELLA GARNIE CPILONS DE POULET

Bo 4 sauce BoLoNase BoEUFBID) () OMELETTE BI0 LOCAL)

SAUCISSE DE TOULOUSE LOCALE @

LENTILLES LOCALES ET CAROTTES @ LEGUMES BASQUAISE SPAGHETTI HARICOTS VERTS PERSILLES RIZBIO 6

YAOURT BIO @ EDAMBIO FROMAGE BLANC SUCRE

LIEGEOQIS VANILLE SALADE E FRUITS LOCAUX @ ECLAIR AU CHOCOLAT NECTARINE LOCALE @

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIOI T

ION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 3:



lundi 16 septembre mardi 17 septembre mercredi 18 septembre jeudi 19 septembre vendredi 20 septembre
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RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

PRODUITS BIO
PECHE DURABLE

© PRODUITS LABELLISES
€ PRODUITS LOCAUX

Menw ueg,etam’en
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Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

MENU VEGETARIEN

© DESSERTS DU CHEF

SALADE DE PATES BIO

O

FILET DE LIEU MSC AU PAPRIKA

ROTI DE PORC AU JUS LOCAL

TARTE AUX LEGUMES DU CHEF

o

CUISSE DE POULET LOCA ROTI @

EMINCE DE BOEUF STROGONOFF

POMMES DE TERRE RISSOLEES EPINARDS A LA BECHAMEL SALADE VERTE LOCALE @ PANAIS LOCAL AU MIEL @ RIZBIO @
PETIT SUISSE NATURE BIO Q CANTAL AOP @ BRIE BLEU YAOURT FERMIER LOCAL @
FRUIT DE SAISON LOCAL @ MOUSSE AU CHOCOLAT @ FRUIT DE SAISON BIO Q COMPOTE DE POMME

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

ION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VELLAS 3:



RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

@ PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX

mardi 24 septembre mercredi 25 septembre jeudi 26 septembre vendredi 27 septembre W

¢ MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF

N

SALADE COLESLAW FEUILLETE AU FROMAGE
HACHIS PARMENTIER VEGETARIEN A LA SAUTE DE PORC AU MIEL @ FILET DE COLIN MSC A LA BORDELAISE o SAUTE DE BOEUF LOCAL AUX OLIVES @ CUISSE DE POULET LOCAL @
PATATE DOUCE -
SALADE VERTE LOCALE @ FLAGEOLETS VERTS HARICOTS VERTS BIO 6 COQUILLETTES BIO G POELEE DE LEGUMES
YAOURT BIO 6 BRIE AOP @ EDAM FROMAGE BLANC SUCRE GOUDA BIO
RAISIN LOCAL @ POIRE LOCALE @ TARTE AUX POMMES

MENU SOUS RESER!

E D'APPROVISIO| T




