RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @ Tous nos plats sont prepares et élabores

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© PRODUITS BIO © PRODUITS LABELLISES
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX

lundi 10 juin mercredi 12 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin

€ MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF

Q
0

CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE SALADE VERTE A L'EMMENTAL SALADEDE Bl L Uk SALADE Eggﬁﬁgﬁ“mA TOAST AU CHEVRE
COLOMBO DE DINDE ;'A'EJEJED:R%“’ILE':;"‘SLE €D pizasamBON FROMAGE COURGETTES A LA PROVENGALE EMINCE DE PORC A LA MOUTARDE
ECRASE DE POMNE DE TERRE RIZ SALADE VERTE SEMOULE CAROTTE FAGON VICHY
FRAISES FROMAGE
FRUIT DE SAISON TARTE A LA POMME FROMAGE BLANC A LA CASSONADE FLAN VANILLE FRUIT DE SAISON

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VEL



RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @) ;250 chets sur place cans vos cutsin

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES €& MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX

lundi 17 juin mardi 18 juin mercredi 19 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin

SALADE DE HARICOTS ROUGES ET MAIS

MELON DES DE FROMAGE SALADE VERTE VINAIGRETTE o o o
FRICASSEE DE LA MER MSC GRATINEE @ OMELETTE AUX POIVRONS JUS DE V:}T;EE:‘;':& HERBES LASAGNE BOLOGNAISE DU CHEF CHIPOLATA AUX HERBES
BLE POMMES DE TERRE PERSILLEES POELEE DE LEGUMES COURGETTES PERSILLEES
FROMAGE BLANC FROMAGE YAOURT FROMAGE

COMPOTE DE POMMES PETIT POT DE GLACE YAOURT AUX FRUITS FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME/BANANE

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

\A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VEL



par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @) .05 Chets su place dans vos cuieine

© PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES © MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX

mm HIEICIEELEB IR JEHEL SRR VERGISELER IR

. a SALADE DE POMME DE TERRE, PERSIL, CAROTTE RAPEE LOCALE ET §

PASTEQUE LAITUE AUX CROUTONS OIGNON ROUGE ET VINAIGRETTE VINAIGRETTE @ TZATZIKI DE CONCOMBRE :

SAUCE BOLOGNAISE AUX LEGUMES BEIGNET DE POISSON BOULETTE A L'AGNEAU : f
D'ETE SAUCE TARTARE SAUCE NAPOLITAINE SAUTE DE BOEUF AU PAPRIKA PILONS DE POULET LOCAL TEX MEX @ 2

TORTIS BOULGOUR HARICOTS VERTS A L'AIL SEMOULE BIO O POTATOES NATURES 2

FROMAGE RAPE YAOURT

POT GLACE FRUIT DE SAISON ROULE A LA CONFITURE DU CHEF @ YAOURT AU FRUIT FRUIT DE SAISON

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT



lundi 01 juillet

RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

@ PRODUITS BIO
€@ PECHE DURABLE

mardi 02 juillet

® PRODUITS LABELLISES
€  PRODUITS LOCAUX

©

€ MENUVEGETARIEN

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© DESSERTS DU CHEF

mercredi 03 juillet jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet

>
gt
cJCte
SALADE DE TOMATE VINAIGRETTE SALADE VERTE VINAIGRETTE TRANCHE DE PASTEQUE SANDWICH
RTI DE PORC ] JAMBON DE DINDE BEURRE
SAUCISSE RAVIOLIS GRATINE PAELLA THON MAYONNAISE POUR LES SANS
SAUCE BARBECUE
VIANDE
BROCOLI A L'AIL ET POMMES DE TERRE FRITES - - CHIPS
YAOURT kL MADELEINE FROMAGE BANANE
W
COMPOTE POMME/CASSIS DONUT AU SUCRE FROMAGE BLANC A LA CONFITURE GLACE %

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

\A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VEL



