RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @ Tous nos plats sont préparés et élabores

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© PRODUITS BIO © PRODUITS LABELLISES € MENU VEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX

lundi 22 avril mardi 23 avril mercredi 24 avril jeudi 25 avril vendredi 26 avril

JOURNEE DE LA TERRE Menu vegetarien (7]
PATE DE CAMPAGNE AUX CORNICHONS "Amc‘zm%:ﬁé’ MAIS CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE CAROTTE RAPEE LOCALE VINAIGRETTE @

FILET DE LIEU MSC @ ESCALOPE DE PORC

SAUCE A L'ECHALOTE @ SAUCE BOLOGNAISE HAUTDE POULETILOCAL SAUCE A LA MOUTARDE
PETIT POIS AU JUS -

OLGNON ET HERBES) PATES RIZ BIO PILAF 6 DUO DE HARICOTS

FROMAGE RAPE FROMAGE BLANC

FRUIT DE SAISON COCKAIL DE FRUIT LIEGEOIS VANILLE MARBRE AU CHOCOLAT

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

\A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VEL



RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @) ;250 chets sur place cans vos cutsin

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© PRODUTSBIO ©  PRODUITS LABELLISES ©  MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX
FERIE
TOMATE EN SALADE RADIS ET BEURRE FRIAND AU FROMAGE
OMELETTE GRATIN DE PATES AU CHEDDAR FRICASSE DE POISSON MSC GRaTINE () STEAK HACHE DE VEAU SAUCE
C_ KETCHUP
COURGETTES BRAISEES ET POMMES
ol : RIZ FRITE
FROMAGE FROMAGE
YAOURT AUX FRUITS TLE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON PAMPLEMOUSSE EN SEGMENT

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

\A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VEL



RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @) 105 Chets su place dans vos cuieine

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© PRODUITSBIO © PRODUITS LABELLISES € MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX
PASTA PARTY FERIE FERIE PONT
CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE SALADE AUX CROUTONS
SAUCE CARBONARA CHILI SIN CARNE
TORTIS RIZBIO 0
FROMAGE RAPE YAOURT NATURE SUCRE
COMPOTE DE POMME GAUFRE

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

A. & Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VEL
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RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

@ PRODUITSBIO
€@ PECHE DURABLE

© PRODUITS LABELLISES
€  PRODUITS LOCAUX

©

€ MENUVEGETARIEN

Tous nos plats sont préparés et élaborés

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© DESSERTS DU CHEF

"ACED;'A':{Ei::I;iGU"ES SALAD‘E"‘,’:;?;:EA#EATS T SAUCISSON SEC OEUF MIMOSA HOUMOUS DU CHEF
BRANDADE DE POISSON Q CHIPOLATA AUX HERBES CORDON BLEU DE DINDE COUSCOUS VEGETARIEN SAUTE DE POULET AU CURRY
FRITES ET KETCHUP RATATOUILLE ET COQUILLETTES SEMOULE CAROTTES VICHY
FROMAGE BISCUIT YAOURT
COMPOTE DE FRUITS FROMAGE BLANC FRUIT DE SAISON ASSORJA':IEL"LTESI gngggﬂﬁsssm FRUIT DE SAISON

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

VEL

ce - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr P

nseil de Surveillan

Directoire et Col

A.a



FERIE

@ PRODUITSBIO
€@ PECHE DURABLE

RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

® PRODUITS LABELLISES
€  PRODUITS LOCAUX
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©

€ MENUVEGETARIEN

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© DESSERTS DU CHEF

CAROTTE RAPEE DES DE FROMAGE BIO Q

GASPACHO DE TOMATE AU BASILIC

SALADE DE BROCOLIS

CONCOMBRE VINAIGRETTE

ROSTI DE LEGUMES NUGGETS DE VOLAILLE MARMITE DU PECHEUR AU COLIN MSC @ BOULETTE D'AGNEAU A L'INDIENNE
PETITS POIS COURGETTES GRATINEES POMMES DE TERRE VAPEUR COQUILLETTES BIO 6
FROMAGE FROMAGE BLANC
MOUSSE AU CHOCOLAT YAOURT AUX FRUITS CHAUSSON AUX POMMES FRUIT DE SAISON

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

VEL

ce - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr P

nseil de Surveillan

a Directoire et Col

A
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RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES

@ PRODUITS BIO
€@ PECHE DURABLE

® PRODUITS LABELLISES
€  PRODUITS LOCAUX

©

€ MENUVEGETARIEN

Tous nos plats sont préparés et élaborés
par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

Menu ueg,eta)aen @

© DESSERTS DU CHEF

RADIS ROSE ET SEL TABOULE TRANCHE DE MELON ROSETTE TRANCHEE ET CORNICHON
ROTIDE PORC AU JUS POISSON MSC MEUNIERE @ EMINCE DE DINDE TORTILLA SAUTE DE POULET FAGON BASQUAISE @
RIZ PILAF HARICOT VERT AU POIVRON MACARONIS SALADE VERTE PERLES DE PATES
YAOURT FROMAGE FROMAGE
LIEGEOIS VANILLE/CHOCOLAT FRUIT DE SAISON DONUT AU SUCRE GLACE FRUIT DE SAISON

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

VEL

ce - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr P

nseil de Surveillan

a Directoire et Col

Al



RESTAURANTS SCOLAIRES DE FONTENILLES @) ;250 chets sur place cans vos cutsin

par nos Chefs sur place dans vos cuisines.

© PRODUITSBIO ( PRODUITS LABELLISES €& MENUVEGETARIEN © DESSERTS DU CHEF
€@ PECHE DURABLE € PRODUITS LOCAUX

m mardi 04 juin mercredi 05 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin

TRANCHE DE MELON CARTTTEC Ao LOPALES €573 SaLADE DE TOMATE VINAIGRETTE FRIAND AU FROMAGE TRANCHE DE PASTEQUE
I EROGE AL ET INES HERBES. SAUTE DE DINDE AU CURRY QUICHE LORRAINE DU CHEF FILETDEPOISSONMSCAUCITRON () SAUCISSE DE TOULOUSE
: SEMOULE SALADE VERTE RATATOUILLE LENTILLES
FROMAGE BISCUIT YAOURT NATURE SUCRE
ECLAIR CHOCOLAT COMPOTE DE POMME LE FLOTTANTE FRUIT DE SAISON

MENU SOUS RESERVE D'APPROVISIONNEMENT

.A. a Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 1 000 000€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 - 4 rue du Pr Pierre VEL



